
 

Im Zuge der Lebensmittelverordnung (LMIV) haben wir für Sie eine Übersicht  
der Allergene und Zusatzstoffe im Restaurant bereitgestellt. 

    Vorspeisen 

 
 

Bruschetta 
 

Ciabatta mit Tomaten – Knoblauch – Mix 
 

Ciabatta with tomato and garlic mix 
 

5,50 € 
 
 
 
 

Bunter Salat vom Quedlinburger Marktgemüse 
 

verschiedene Blattsalate, Tomate, Gurke,  
Paprika, Mais, Möhre und Croûtons 

mit hausgemachter Vinaigrette oder Hausdressing 
 

Various leaf salads, tomato, cucumber, peppers, corn, carrot and 
croutons with homemade vinaigrette or house dressing 

 

6,80 € 
 
 
 
 

Zu unseren Vorspeisen reichen wir Ihnen  
Baguette oder unser selbstgebackenes Brot. 

 
 

We serve baguette or our homemade bread  
to all starters. 



 

Im Zuge der Lebensmittelverordnung (LMIV) haben wir für Sie eine Übersicht  
der Allergene und Zusatzstoffe im Restaurant bereitgestellt. 

Hauptspeisen 
 
 

„QuedlinBURGER“ 
 

Patty vom Rind im Sesambrötchen mit hausgemachter roter 
Zwiebelmarmelade, Cocktailsoße und krossgebratenem Speck 

serviert mit Pommes Frites 
 

Beef patty in a sesame bun with homemade red onion jam, cocktail 
sauce and crispy bacon served with french fries 

 

13,50 € 
 
 

“Theopfännchen” 
 

gebratenes Schweinefilet, Waldpilze und angebratene 
Drillinge in Rahm, goldgelb überbacken  

 
Theo pan - fried pork fillet, wild mushrooms  

and fried triplets in cream, baked golden yellow 
 

19,20 € 
 

 
Schweineschnitzel „Wiener Art“ 

 
knuspriges Schnitzel vom Anhaltinischen Landschwein mit 

gebratenen Champignons und Pommes Frites 
 

Crispy schnitzel from the Anhalt pig  
with fried mushrooms and French fries 

 
17,80 € 



 

Im Zuge der Lebensmittelverordnung (LMIV) haben wir für Sie eine Übersicht  
der Allergene und Zusatzstoffe im Restaurant bereitgestellt. 

Glasiertes Lachsfilet aus dem Ofen 
mit köstlicher Avocado-Salsa 

und Pesto Gnocchi  
 

Glazed salmon fillet from the oven with delicious avocado salsa and 
pesto gnocchi 

 
19,00 € 

 
 

Kürbisravioli 
Gefüllte Ravioli in cremiger Frischkäsesoße 

mit gebräuntem Haselnuss-Gemüse 

 
Stuffed ravioli in a creamy cream cheese sauce with browned hazelnut 

vegetables 

 
 

15,80 € 
 
 

Bunter Salat vom Quedlinburger Marktgemüse 
mit gebratenen Hähnchenstreifen 

verschiedene Blattsalate, Tomate, Gurke, 
Paprika, Mais, Möhre 

mit hausgemachter Vinaigrette oder Hausdressing 
 

Colorful salad from Quedlinburg market vegetables with fried chicken 
stripes, various leaf salads, tomato, cucumber, peppers, corn, carrot 

with homemade vinaigrette or house dressing 
 

 
12,00 € 

 

 



 

Im Zuge der Lebensmittelverordnung (LMIV) haben wir für Sie eine Übersicht  
der Allergene und Zusatzstoffe im Restaurant bereitgestellt. 

Nachspeisen 
 
 
 

Limetten-Joghurt-Mousse 
mit marinierten Früchten  

 
LimeYoghurt Mousse with marinated fruits 

 
7,90 € 

 
 
 
 

Hausgemachtes Erdbeersorbet 
 

gepaart mit Vanilleeis 
 

homemade strawberry sorbet  
paired with vanilla ice cream 

 
 

5,90 € 
 
 
 


