
 

Im Zuge der Lebensmittelverordnung (LMIV) haben wir für Sie eine Übersicht  
der Allergene und Zusatzstoffe im Restaurant bereitgestellt. 

Für Ihre Fragen steht Ihnen das Serviceteam gern zur Verfügung. 

 
Wilde Zeiten im Theophano 

 
 

Kräftige Wildbrühe 
mit Flädle und Selleriesalsa 

broth of game with slices of pancake and celery  
 

5,90 € 
 

 
Gänsekeule  

nach eigenem Rezept,  
mit hausgemachtem Rotkohl  

und Kartoffelklößen 
leg of goose with red cabbage and potato dumblings 

 
15,80 € 

 
 

Glasierte Entenbrust 
in Tranchen geschnitten, mit gegrilltem Chicorée  

und hausgemachten Serviettenknödeln 
breast of duck with grilled chicory and dumblings  

 
16,60 € 

 
 

Gebratener Hirschrücken 
an sautierten Pilzen und cremiger Selleriemouselin 

roasted venison with saiteed mushrooms and celery mouselin 

 
18,20 € 



 
 

 

Im Zuge der Lebensmittelverordnung (LMIV) haben wir für Sie eine Übersicht  
der Allergene und Zusatzstoffe im Restaurant bereitgestellt. 

Für Ihre Fragen steht Ihnen das Serviceteam gern zur Verfügung. 

 
Sauerbraten vom Wildschwein 

mit hausgemachtem Rotkohl und Kartoffelklößen 
roasted sour wild boar with red cabbage and potato dumblings 

 
14,60 € 

 
 

Kräftiges Wildragout 
mit würzigem Speckrosenkohl  

und hausgemachten Serviettenknödeln 
ragout of game with bacon Brussels sprouts and dumblings 

 
15,20 € 

 
 

Theo´s bunter Salatteller 
mit Hausdressing, Croutons und Körnern 

mixed salad with homemade dressing, croutons and grains 

 
7,60 € 

 
dazu reichen wir wahlweise 

Entenbrust, Räucherlachs oder Grana Padano 
Aufpreis je Beilage  2,80 € 

 
 

Duett von Schokolade und Lebkuchen 
mit Bratapfelkompott 

duet of chocolate and gingerbread with baked apple 

 
5,50 € 


